




Pizza
LA PRIMAVERA FRESCA

Deser

To jest właśnie wiosna
w restauracji Farina

TA KARTA NIESIE ZE SOBĄ POWIEW
ŚWIEŻOŚCI, ZAPACH ZMIAN, ENERGIĘ
I ORZEŹWIENIE. TO PRZEPOWIEDNIA,
ŻE IDZIE NOWE!

Przystawki

Dania główne

STRACCIATELLA PRIMAVERA SMOKE
Chrupiąca bruschetta z oliwą extra vergine, kremem z młodego
zielonego groszku i mięty, grillowanymi młodymi szparagami oraz
aksamitną stracciatellą. Całość wykończona prażoną pistacją i
aromatyczną oliwą cytrynową. (240g)

INSALATA: ZUCCHINA E RICOTTA
AL LIMONE
Mix sałat z ogórkiem i pomidorkami, grillowaną cukinią oraz
kremową stracciatellą. Wykończona prażonymi pistacjami i świeżą
limonką. Podawana z chrupiącym pieczywem. (400g)

SPAGHETTI AL PESTO DI PISTACCHIO E
STRACIATELLA
Spaghetti al dente w kremowym pesto pistacjowym, z chrupiącymi
prażonymi pistacjami. Wykończone delikatną stracciatellą, chipsem
z parmezanu i nutą opalanej limonki, która świeżo przełamuje
aksamitną całość. (350g)

Sos pomidorowy, mozzarella fior di latte i świeże warzywa:
pomidorki, rzodkiewka, ogórek, szczypiorek i rukola. Kremowa
ricotta al limone, płatki parmezanu i finisz z oliwy cytrynowej
rozpylonej przy stole.(32cm)
PANCETTA, UOVO E SZPARAGI  ........................ 54zł
Na kremowym, śmietanowym spodzie z serem fior di latte,
niezawodną pancettą – włoskim boczkiem – oraz zielonymi
szparagami. Całość wykończona pomidorkami koktajlowymi,
świeżym szczypiorkiem i aksamitnym żółtkiem, które rozpływa się
po gorącym cieście. (32cm)

................................... 45zł

.................................................... 49zł

.......................................................... 46zł

......... 32zł

Menu Wiosenne Farina 2026

PISTACCHIO CLOUD  
Askamitny mus pistacjowy, crumble i świeże owoce, przykryte watą
cukrową. Przy stole polewane sosem malinowym. Podawane z lodami
waniliowymi. (170g)

.............................................. 29zł



Napoje sezonowe 

LEMONIADA TRUSKAWKOWA

........................ 19zł

Napoje sezonowe %
BLUEBERRY MOJITO
Rum, borówka, lawenda i świeża mięta z limonką, dopełnione wodą
gazowaną.(330ml)

.................................... 32zł
LEMONIADA RABARBAROWA
Rześki powiew wczesnej wiosny z nutą truskawki w
akompaniamencie cytryny i mięty (300ml)

HERBATA Z MIODEM I KONFITURĄ
MALINOWĄ
Serwowana z imbirem, rozmarynem, pomarańczą, cytryną i
goździkami — aromatyczna, naturalnie rozgrzewająca
kompozycja. (240ml)

Orzeźwiająca lemoniada z kawałkami świeżych truskawek 
i mięty  (300ml)

Alkohole mocne
GRAPPA BOTTI DA WHISKEY 44% ...... 46

JACK DANIELS 40% ................................. 19

PASSPORT SCOTCH 40% .......................... 18

SEAGRAM’S GIN 37,5% ............................ 15

BOMBAY SAPPHIRE 40% .......................... 21
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........................ 19zł

.......................................................... 21zł

Koktajle

MOJITO 

................................ 31złLIMONCELLO SPRITZ 
Wybitny włoski koktajl z likierem cytrynowym, winem Spumante
i cytryną podawany na lodzie (330ml) 

TRUSKAWKOWE MOJITO
Klasyka w nowoczesnej odsłonie. Połączenie klasycznego
mohito ze smakiem truskawki. Biały rum, mięta,  cukier trzcinowy
i truskawki. Idealny plan na wieczór (330ml)

Klasyka gatunku. Wybitnie orzeźwiający egzotyczny koktajl na
bazie białego rumu z dodatkiem mięty, 
limonki i cukru trzcinowego podawany na lodzie (330ml)

............................................................... 31zł

......................... 31zł

CUBA LIBRE
Biały rum, limonka i Pepsi. Podawane na lodzie. Innymi słowy:
połączenie idealne (330ml)

................................................... 31zł

Menu Wiosenne Farina 2026

PINA COLADA
Egzotyczny kremowy koktajl na bazie rumu, ananasa oraz
mleczka kokosowego idealnie balansujący 
słodkie i wytrawne nuty  (330ml)

............................................... 33zł

PORNSTAR MARTINI 
Ten “elegancki” koktajl po prostu wymiata. Wyjątkowa propozycja
na bazie wódki, likieru i miąższu ze świeżej 
marakui. A towarzyszy mu wino Spumante, chociaż na dystans,
bo serwowane w oddzielnym kieliszku  (330ml)

............................... 33zł

KOKTAJL BLUEBERRY
Kremowy koktajl z nutą lawendy i świeżych borówek, delikatnie
przełamany miętą.(250ml)

.................................... 35zł


